
¿Por qué estudiar Gastronomía en la Anáhuac?

¿Qué harás como licenciado en Gastonomía?

El plan de estudios es competitivo 
a nivel nacional e internacional, 

además de contar con el Bachelor 
Degree de Le Cordon Bleu.

La Universidad cuenta con un 
alto nivel académico y un 

prestigio internacional.

Desarrollarás capacidades de 
consultoría, asesorarás y desarro-

llarás productos a empresas de 
alimentos y bebidas para contribuir 

exitosamente al logro de sus 
objetivos.

Administrarás y operarás 
cualquier establecimiento de 

alimentos y bebidas.

Tendrás una proyección internacio-
nal a través de las prácticas 
profesionales y al obtener el 

Bachelor Degree de Le Cordon 
Bleu.

Publicarás los resultados de 
investigación a través de diferen-
tes medios de relevancia interna-

cional coadyuvando a la competiti-
vidad e innovación en

la disciplina.

Gastronomía



AUS ESPEUA

ITA SUI

¿En dónde podrás trabajar?

Industria de
alimentos
y bebidas

Emprender tu propio
negocio gastronómico

EducaciónInvestigación
y consultoría

ALGUNOS PAÍSES A DONDE PODRÁS IR DE INTERCAMBIO

ATENCIÓN PREUNIVERSITARIA 

FRA

CHI

· Argumenta un punto de vista en público 
de manera precisa, coherente y creativa.
· Se comunica en una lengua extranjera 

mediante un discurso, oral o escrito.
· Integra y aplica conocimientos de un 

área específica de conocimiento.
· Identifica problemas, formula preguntas 

de carácter científico y plantea las 
hipótesis necesarias para responderlas.

Perfil de Ingreso

ACREDITACIONES

Gastronomía

El 90% de nuestros alumnos terminan sus estudios con experiencia laboral

de cada 10 alumnos al egresar están trabajando77

preuniversitarios.qro@anahuac.mx
(442) 136 1751

Inicia tu proceso
de admisión

¡Conoce el plan
de estudios!

PROCESO ADMISIÓN

BACHELOR DEGREE 
Avalado por el Cordon Bleu 

+ 3 reconocimientos del Grand 
Diplome 


